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Château Cos Labory 始於18世紀晚期，因位於

“Cos”山丘，加上首任莊主 François “Labory”姓氏，

因而命名。歷經轉手1959年 François Audoy夫妻繼

承管理Château Cos Labory，並在1971年買下鄰近

的Château Andron Blanquet。其子Bernard 後來掌

管兩家城堡酒莊。

Château Cos Labory 酒莊比鄰Chateau Lafite 拉菲

酒莊（一級莊） ，與Chateau Cos d’Estournel愛士

圖爾酒莊（二級莊）相比鄰。

Château Cos Labory 在釀酒特別之處，是採取低溫

萃取與釀造，並將部分入美國橡木桶熟成，以波爾

多紅酒而言是較為罕見的做法。

產 區： 法國聖愛斯泰夫 – 梅多克五級莊

(Saint Estephe – Médoc 5th GCC )
土地面積：18公頃

葡萄品種：46% Cabernet Sauvignon
44% Merlot 
10% Petit Verdot

陳年時間：50%新橡木桶陳年14個月

酒精濃度： 14%
酒 評：深石榴紅色，展現出烤黑醋栗、黑莓蜜

餞和波森莓香氣，並帶有些微香草、熏肉和焦油的

味道。酒體中等至濃郁，結實、細膩的框架和清新

的背景，支撐著優雅的黑色水果，最後是揮之不去

的礦物味。

餐酒搭配：適合與牛排品酩搭配。

・Robert Parker 93分

・Vinous 93分

・Wine Enthusias 92分

・James Suckling 92分
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